Weihnachtsmenues 2011 Trattoria ,,La Bruschetta”

Aperitif:
Frisch geprefiter Mandarinensaft mit Prosecco aufgegossen €5,50
,Hugo” Holunderbliitensaft mit Limette, Minze und Prosecco €4,90

Menue [

Winterlicher Salat mit gerostetem Bauernbrot, Apfel und Birnenspalten mit

gehobelten Parmesan
X

Consomme mit Steinpilzraviloi
¢

Hirschmedaillon in Wacholdersauce — Honigsauce mit Preiselbeerapfel,
glasierten Birnen, Waldpilzgnocchi und Quittenblaukraut

ODER

Lachsmedaillon auf Kiirbis — Spinat und Butterpappardelle
X

Weihnachtlicher Dessertteller
€ 35,00

Menue I1

Wildpastete mit Preiselbeeren und lauwarmen Apfel — Birnen Kompott

A ¢
Kiirbiscappuccino mit Amarettini — Gorgonzolaschaum

¢
Rosa gebratene Entenbrust auf Cassissauce mit
Kartoffelgratin und Gemiise
ODER

Zanderfilet auf zweierlei Paprikarisotto

Lebkuchenmousse mit Mandarinen und karamellisierten Niissen

€34,00
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Menue 111

Gambas mit Zucchini — Vinaigrette
¢

Taglilini mit Linsen, Speckwiirfel und Scamorza
X

Entercotes — Scheiben mit mediterraner Salsa auf gebratenen Kartoffelscheiben
X

Weifles Schokoladenmousse mit Berrenragout und Vanille Kipferl

€31,00

Menue IV

Tartar von gerducherter Forelle und Lachs auf Linsensalat
X

Tagliolini mit schwarzem Triiffel
Hirschriicken auf Morchel — Rahmsauce mit Beilagen Potpourri

A ¢
Schokoladen — Soufflé mit Grand Marniersauce und Walnusseis

€41,00
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Menue V

Weihnachtlicher Vorspeisenteller: Tacchino tonnato, Melonspiefs mit
Parmaschinken, Wraps gefiillt mit Roastbeef , Biiffel - Mozzarella mit Tomaten

und Basilikum, GarnelenspiefS, gegrilltes Wintergemiise mit Schafskiise
¢

Maispoularenbrust in Triiffelsauce mit Kartoffel — Lauchpiiree und Gemiise
¢

Palatschinken mit Williamsbirne, Schokoladensauce und Vanilleeis

€23,00

Menue VI

Lauwarme Pilzsalat mit Kaninchenfilet

¢
Hirsch — Consommé mit mehrerlei Einlage

A ¢

Cannelono gefiillt mit Scampi
A ¢

Sorbet von Guave
PA Y

Kalbsfilet mit Kriuter — Parmesankruste in Sauce von auf Kohlrabi — Canneloni
X

Scheiterhaufen von Panettone mit Honigzabaione

€55,00
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Vegetarisches Menii

Menue VII

Winterlicher Salat mit gerdstetem Bauernbrot, Apfelspalten, Orangendressing
und gehobelten Parmesan

A ¢
Kiirbisscappuccino mit Amrettini und Gorgonzolaschaum

¢
Lasagne von Zucchini und Auberginen auf Tomaten - Basilikum — Ragout und
eingelegter Burrata
oder

Pressknddel auf griinem Spargelragout und Grana
¢

Passionsfrucht- Panna Cotta mit Amarenakirschen
€23,00

Individuelle Meniis, ganz nach Ihrem Geschmack, stellen wir gern fiir Sie
zusammen.

Wir sind offen fiir Anregqungen, damit Ihre Feier ein Erfolg wird.

Trattoria ,,La Bruschetta”

Markus Tschurtschenthaler

Telefon: 089 — 123 24 42 Telefax: 089 —129 65 92
www.la-bruschetta.de info@la-bruschetta.de
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